
Original de Bariloche, na Argentina, 
a Patagônia é uma cerveja artesanal 
produzida com lúpulos cultivados e 
colhidos em fazenda própria. Com 
diferentes estilos, tem sabores para 
todos os paladares.

AMBER LAGER*   740ml

BOHEMIAN PILSEN   740ml

WEISSE   740ml

*Harmoniza perfeitamente com carnes e 
vegetais grelhados. (ver pag. 4)

R$ 23

R$ 23

R$ 23

PRA COMEÇAR

A   M E L H O R   S E T E A K H O U S E   D E   B H

news

Participantes do rodízio têm
 Chopp e Caipiboi em dobro !

59R$

por pessoa

CHOPP ARTESANAL DO BOI

CARTÃO COM 20 CHOPPS
CLUBE DO CHOPP

VALOR 
ESPECIAL

300 ml
Terça, Quarta e 

Quinta (até as 21h)

6R$

Demais dias
e horários

8R$

Exclusivo para 
compra ANTECIPADA

120R$

Minas Gerais - Belo Horizonte - Edição VII/MMXXIII - Ano 14 Número: 001

extra! extra! extra!
BOI VINDO AGORA TEM 

FEIJOADA TODOS OS 
SÁBADOS NO ALMOÇO!

01. PÃO DE ALHO COM QUEIJO R$ 10

02. PÃO DE ALHO PORÓ COM QUEIJO R$ 12

04. ESPETO DE QUEIJO COALHO GRELHADO
com Melaço de Engenho, 03 un, servidos em Mini 
Churrasqueira.

R$ 30

05. CONE DE FRANGO CROCANTE
com Sour Cream.

R$ 38

13. TORRESMO DE ROLO
com Creme de Limão Capeta, serve 2 pessoas.

R$ 40

08. TÁBUA DE FRIOS
Queijos, Embutidos, Azeitonas, Palmito, Ovo de Codorna 
e Geleia Artesanal de Pimenta Biquinho.

R$ 49

09. POUTINE PULLED PORK
Batatas Fritas Artesanais, Costela Suína Desfiada ao BBQ 
e Queijo derretido por cima, 560g.

R$ 42

06. SORVETE DE COSTELA SUÍNA COM BBQ
Nossa famosa Costela Suína desfiada servida no Cascão 
de Sorvete, regado ao molho BBQ, 2 un.

R$ 29

07. BATATAS FRITAS DO BOI
com Crispy de Bacon e Cheddar Cremoso, 750g.

R$ 47

11. DADINHO DE TAPIOCA
com Geleia de Pimenta Dedo de Moça Artesanal, 10un.

R$ 34

12. PASTEIZINHOS FLAUTA
recheio de: Costela Bovina ou Queijo Canastra com Alho 
Poró ou Misto, 6un.

R$ 33

10. BOLINHO DE CUPIM / COSTELA BOVINA
com Recheio de Muçarela e Molho de Cerveja, 6un.

R$ 35

boivindo.oficial 31 2512-555531 2512-8080 1Imagens ilustrativas
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03. PÃO DE ALHO DE FRANGO C/ REQUEIJÃO R$ 12

* Comprando o primeiro, o segundo é por conta da casa.
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procurado

RECOMPENSA: MUUUITO SABOR!

JOELHO DE PORCO ASSADO

Acompanha Polenta Mineira 
ou Purê de Mandioquinha. 
Serve de 02 a 03 pessoas. 89R$ 

04.

CLÁSSICOS DO BOI

Na BRasa

pra compartilhar

Especiais

boivindo.oficial 31 2512-555531 2512-8080 2Imagens ilustrativas

pede um

Quer aproveitar as delícias do 
BoiVindo sem sair de casa? 

É só procurar a gente no ifood 
e fazer o seu pedido com 

frete grátis (até 3Km)!

boivindo em casa!

01. COSTELA SUÍNA BARBECUE
com Fritas. Serve até 2 pessoas.

02. COSTELA SUÍNA BARBECUE DUPLA
com Fritas. Serve até 4 pessoas.

03. COSTELÃO BOVINO
com Mandioca na Manteiga. Servido em Mini 
Churrasqueira na mesa. Acompanha Vinagrete e Farofa 
da Casa. Serve até 2 pessoas.

04. COSTELÃO BOVINO DUPLO
com Mandioca na Manteiga. Servido em Mini 
Churrasqueira na mesa. Acompanha Vinagrete e Farofa 
da Casa. Serve até 4 pessoas.

05. ARROZ DE COSTELA BOVINA
Arroz, Costela Bovina, Ovos, Couve na Manteiga e 
Especiarias Diversas. Serve até 2 pessoas.

R$ 85

R$ 149

R$ 99

R$ 180

R$ 49

R$ 109

R$ 109

R$ 90

R$ 89

01. COMBINADO MINEIRO
Na chapa - Iscas de Contra Filé Grill, Torresmo de 
Barriga, Linguiça de Pernil da Roça e Mandioca na 
Manteiga de Garrafa. 850g. Serve 03 a 04 pessoas.

02. TRAVESSA DO PESCADOR
Na chapa - Filé de Tilápia Crocante, Camarão ao Alho, 
Batatas Fritas e Molho de Limão Capeta. 700g. Serve 
02 a 03 pessoas.

03. FILÉ COM FRITAS
Iscas de Contra Filé Acebolado 500g, acompanha 
Batatas Fritas com Queijo. Serve 2 a 3 pessoas.

04. JOELHO DE PORCO ASSADO
Acompanha Polenta Mineira ou Purê de 
Mandioquinha. Serve de 2 a 3 pessoas.

01. FILÉ MIGNON AU POIVRE COM MAC N' 
CHEESE MINEIRO
Filé Mignon com Molho de Pimenta Verde, acompanhado 
de Penne com Molho Especial de Queijos Mineiros. 
Serve 2 pessoas.

02. CAMARÕES GRELHADOS
ao Alho e Limão. Acompanha Salada de Rúcula. 150g.

03. CUPIM AO ROTI DE TAMARINDO
Cupim com Preparo de 22hs no SousVide, acompanhado 
de Purê de Mandioquinha e Farofa de Banana da Terra. 
Serve 2 pessoas.

04. SANDWICH HAMBÚRGUER BOVINO
Pão Brioche, 180g de Blend Bovino Angus com Molho 
Aioli, Queijo Maçaricado, Bacon, Cebola Caramelizada e 
Rúcula.

05. SANDWICH SUÍNO

R$ 95

R$ 49

R$ 79

R$ 39

R$ 28
Pão Brioche, 150g de Pulled Pork (Costela Suína 
Desfiada), Cebola Roxa, Muçarela e Molho Aioli.

R$ 49

R$ 59

07. SALMÃO MAÇARICADO
com Coulis de Frutas Vermelhas e Chips de Mandioca.

08. BOI PARMEGGIANO INVERTIDO
Filé Mignon Crocante no Panko, Molho de Tomate com 
Manjericão, Cebola, Purê de Batatas, Muçarela e 
Especiarias Diversas.

03

01. PICANHA ANGUS/IMPORTADA*

02. ANCHO ANGUS*

R$ 155

R$ 99

R$ 79

R$ 59

300g 600g

04. CORAÇÃOZINHO ESPECIAL*
300g.

R$ 35

03. FRALDINHA ANGUS
Suculenta Fraldinha Braseada com Batatas Baby, Tomate 
Cereja, Alho Confitado e Cebola Assada.

R$ 160R$ 89
500g 1000g

* Acompanham Farofa da Casae Vinagrete. Pesos das carnes in natura.

06. ESPETÃO TRIO DO BOI*
Filé Mignon Angus, Chorizo Angus, Picanha Suína, Cebola, 
Pimentões Coloridos e Sal de Parrilla. 1000g.

R$ 164

06. SOBRECOXA DESOSSADA
Braseadas com Batata Baby, ao Mel e Alho na Manteiga, e 
Tomate Cereja Confitado. 750g total. Serve 02 pessoas.

R$ 59

03

07. BOI MINEIRO NO ESPETO*
Peito Angus 500g, Queijo Coalho 96g, Bacon em Tiras 
165gr e Sal de Parrilla. 750g.

R$ 84

R$ 4908. EMPANADAS ARGENTINAS
5 un. Acompanhado de Chimichurri Artesanal. Opções:
-Frango com Requeijão;
-Boi (Carne Moída, Azeitonas, Ovos, Passas e Batatas);
-Portenha (02 Queijos, Tomate Assado, Manjericão Fresco).

07

08

07

04

01
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3

01. ARROZ BRANCO

02. ARROZ COM ALHO 

03. BATATAS FRITAS CROCANTES  500g

R$ 16

R$ 18

R$ 34

Sobremesas

01. TREM BÃO
Panqueca recheada de Doce de Leite Viçosa, com 
Sorvete de Creme Nestlé e Crosta Crocante de Açúcar 
com Canela.

02. TORRE DE BROWNIE
Brownie acompanhado de Sorvete de Creme.

R$ 22

R$ 20

04. MANDIOCA NA MANTEIGA

05. FEIJÃO TROPEIRO 

06. SALADA DO DIA 

R$ 28

R$ 29

R$ 26

CLASSIFICADOS
ACOMPANHamentos

ME INU SK D *

01. BURGUER KIDS
Blend Bovino Angus com Molho Cheddar, Alface, Tomate 
e Batatas Fritas.

02. FRANGO CROCANTE KIDS
com Molho Barbecue ou Catchup.

03. PÊEFE KIDS
com Arroz, Feijão, Filé de Frango e Batatas Fritas.

R$ 24

R$ 28

R$ 25 

Vegano   vegetariano

DRINKS SEM ÁLCOOL

01. PIÑA DESCOLADA
FRUTADO / EXÔTICO - Refrigerante Natural de Abacaxi 
e Espuma Artesanal de Coco da Casa.

02. LEMONADE
LEVE / REFRESCANTE - Soda de Limão Artesanal com 
Espuma de Baunilha ou Coco e Raspas de Limão.

R$ 14

R$ 10

03. TANGERINE
CÍTRICO / REFRESCANTE - A combinação entre o Cítrico 
da Tangerina, a Baunilha e a presença do Gengibre.

FRUTADO / REFRESCANTE - Sabores: Cereja, Frutas 
Vermelhas, Maçã Verde, Melância, Morango e Tangerina.

R$ 14

REFRESCOS ARTESANAIS

03. NITROPÊS
Chá de Pêssego com Laranja Nitrogenado. 350ml.

01. REFRIGERANTE BAUBOI
Água Gaseificada com Baunilha da Casa. 350ml.

R$ 6

02. MELANÇA
Soda Artesanal sabor Melância com Maçã. 350ml.

R$ 9

R$ 7

tradicionais

01. REFRIGERANTE LATA. 350ml

04. ÁGUA MINERAL S/ GÁS. 310ml

05. ÁGUA MINERAL C/ GÁS. 310ml

06. SUCO VALE / TIAL LATA

R$ 7

R$ 4

R$ 5

R$ 8

08. SUCO NATURAL LARANJA OU LIMÃO
300ml. R$ 8   /   500ml. R$ 13   /   Jarra 1L. R$ 24

07. SUCO DE POLPA. 300ml
Morango, Abacaxi ou Frutas vermelhas.

R$ 9

07. ARROZ PIAMONTÊS DO BOI 

08. ARROZ COM COSTELA DESFIADA 

09. PURÊ DE MANDIOQUINHA

10. FEIJÃO DE CALDO

R$ 28

R$ 20

R$ 22

R$ 12

*Venda exclusiva para público infantil (até 07 anos). 
Porções dimensionadas para esse público.

Venha comemorar conosco!
Aniversários, Mini Weddings, Confraternizações, 

Formaturas, Chás e etc. 

Consulte as condições e 
FAÇA JÁ A SUA RESERVA!

Espaço Amplo, Cardápio pré-de�nido e 
Equipamentos de Áudio Visual Disponíveis!

EVENTOS

boivindo.oficial 31 2512-555531 2512-8080 3Imagens ilustrativas

01. NHOQUE DE BATATA RÚSTICA 
Massa Artesanal, acompanhada de Molho de Tomates e 
Pesto de Manjericão. Individual.

02. DADINHO DE TAPIOCA 
com Geleia de Pimenta Dedo de Moça Artesanal 10 un.

03. PURÊ DE MANDIOQUINHA
Individual

04. ESPETO DE QUEIJO COALHO
Grelhado, com Melaço de Engenho. 03un.

R$ 29

R$ 34

R$ 22

R$ 30

03. SHAKE DE MORANGO OU CHOCOLATE
Milk Shake com Calda de Morango ou Chocolate.

04. GRAND GATEAU
Mega Sobremesa com Chocolate Meio Amargo, 
Castanhas Moídas, Sorvete de Creme, Ganache de 
Chocolate e Morangos. Serve até 4 pessoas.

R$ 22

R$ 45

0301

04. SODA ITALIANA R$ 13

02 04

02 04 03

03. H20 - LIMÃO/LIMONETO 500ml R$ 10
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exclusivos boivindo

01. CAIPIBOI
FRUTADO / REFRESCANTE - Tradicional Caipirinha do 
BoiVindo com Picolé. Sabores: Morango, Limão, Maracujá 
e Frutas Vermelhas.

02. SABARÁ MULE
FRUTADO / DO TERRITÓRIO - Soda e Espuma de 
Jabuticaba da casa, com Vodka de Cereais.

03. BOTÂNICO
FRUTADO / LEVE - Menos Alcoólico e Muito Saboroso.    
Com Vodka de Melância, Coco e Espuma de Limão Siciliano.

R$ 23

R$ 23

R$ 27

04. TENTAÇÃO
FRUTADO / PICANTE - Feito para Provocar. Tequila, 
Morango e Coco, com um leve toque de Pimenta para 
esquentar os corações.

05. APPLE MULE
FRUTADO / REFRESCANTE - Bourbon e Maçã se casam 
com nosso Ginger Ale Artesanal e uma Espuma de 
Limão Siciliano Fresca.

06. SICILIAN HONEY
CÍTRICO / REFRESCANTE - Bourbon de Mel, Limão 
Siciliano e Soda de Limão em uma Combinação Cítrica 
e levemente amadeirada.

R$ 27

R$ 30

R$ 29

DRINKS CLÁSSICOS

doses - WHISKY/CACHAÇA

01. ABSOLUT VODKA

02. TEQUILA OURO JOSÉ CUERVO

03. JOHNNIE WALKER RED

04. JOHNNIE WALKER BLACK

05. JACK DANIELS

06. JIM BEAM WHITE / HONEY (BOURBON)

07. CACHAÇA PALATO/ SELETA / SALINAS

08. VODKA SMIRNOFF/ORLOFF/KALVELAGE

R$ 19

R$ 20

R$ 19

R$ 26

R$ 25

R$ 21

R$ 10

R$ 13

07. PAU DE FOGO
FRUTADO / PICANTE - Bourbon, Canela Ginger Ale e 
Angostura em um conjunto picante inédito ao paladar.

08. BOI DE OURO
CÍTRICO / EXÓTICO - Gin, Licor de Pêssego, Glitter 
Comestível e Perfume de Limão Siciliano.

09. BOI LINDO
FRUTADO / EXÓTICO - Gin, Limão, Extrato de Hibisco e 
Espuma de Jabuticaba, em uma trilogia refrescante.

R$ 29

R$ 29

R$ 30

01 02 03

07 09

04 05 06

10. BOURBON TROPICAL
REFRESCANTE / EXÓTICO - A presença do Bourbon e 
do Gengibre com Maracujá, Hortelã e Angostura em 
uma combinação tropical.

11. DAMA DE VERMELHO
DOCE / FRUTADO - Frutas Vermelhas, Vodka e Pêssego 
em uma fusão sedutora para aqueles que amam um mix 
de frutas.

R$ 30

R$ 25

10 11

cervejas

01. PATAGONIA AMBER LAGER  740ml

02. PATAGONIA BOHEMIAN PILSENER 740ml

03. SPATEN  600ml

04. STELLA ARTOIS  600ml

05. ORIGINAL  600ml

06. HEINEKEN  600ml

07. AMSTEL  600ml

08. LONG NECK  SPATEN / MALZBIER

09. LONG NECK
Patagonia Weiss e IPA/Corona/Heineken/Zero Álcool

R$ 23

R$ 23

R$ 14

R$ 16

R$ 14

R$ 19

R$ 13

R$ 10

R$ 12

VINHOS
VALOR 

ESPECIAL
300 ml

Terça, Quarta e 
Quinta (até as 21h)

6R$

Demais dias
e horários

8R$

CARTÃO COM 20 CHOPPS

CLUBE 
DO CHOPP Exclusivo para 

compra ANTECIPADA

120R$

CHOPP ARTESANAL DO BOI

10. X WALS  600ml

11. WALS LAGOINHA  600ml

12. WALS SESSION CITRA  600ml

R$ 17

R$ 15
R$ 24

Cerveja Regional:

R$ 45

R$ 310
R$ 209
R$ 119
R$ 99
R$ 85
R$ 79
R$ 65

R$ 85

R$ 19

R$ 79
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01. CAIPIRINHA CÍTRICO/REFRESCANTE

02. MOJITO CÍTRICO/REFRESCANTE

03. GIN TÔNICA CLÁSSICO/REFRESCANTE

04. SEX ON THE BEACH TROPICAL/FRUTADO

05. FITZGERALD CLÁSSICO/CÍTRICO

06. MOSCOW MULE CÍTRICO/PICANTE

07. ENERGÉTICO REDBULL. 250ML

R$ 19

R$ 21
R$ 25

R$ 25

R$ 25

R$ 21

R$ 13

05

. TINTOS NACIONAIS  750ml
La Vina Suave / La Vina Seco

. TINTOS IMPORTADOS  750ml
Tarapaca Gran Reserva Carménère - Chile

Dão Catedral Reserve - Portugal

Quintas dos Bons Ventos - Portugal

Becas Reserva Cabernet - Chile

Sol de Chile Carménère - Chile

Waqi Bonarda Malbec - Argentina

Quintas dos Bons Ventos - Portugal..375 ml

. ROSÊ  750ml
Sol de Chile - Chile

. ESPUMANTES
Salton Séries Brut / Brut Rosê - Brasil

. TAÇA DE VINHO TINTO  180ml (BRASIL)
La Vina Seco / Suave

11
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